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Koszdnjuk, hogy Panasonic késziléket
vasarolt.

» Hasznalatbavétel el6tt figyelmesen olvassa
el a kezelési utmutatot, és 6rizze meg, mert
a késébbiekben sziiksége lehet ra.

* A készllék csak haztartési célokra hasz-
nalhato.

Tartalomjegyzek

A magyar forditas a DZ50B165 F031150 cikkszamu
angol nyelvii kezelési utmutatd alapjan tértént.
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O’Vi n téZ ked ése k [ A kévetkezbkben leirtakat feltétleniil tartsa be. J

A balesetek vagy sérllések, valamint a készulék tonkretételének elkerilése érdekében kdvesse a hasznlati Utmutatéban leirtakat.

m A kdvetkez6 jelzések arra hivjak fel a figyelmet, hogy a figyelmeztetések be nem tartasa
milyen kdvetkezményekkel jarhat.

n K I Ariilé n V4 Sériilést i
A Flgy9|em! hSE?ZkEiLZf_St o A Vlgyazat! Serilést vagy anyag
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m A jelzések besorolasa és magyarazata a kévetkezé

® Tiltast jelent, o t(ilr}t/grr:ikovetelmenyeket jelent, amelyeket be kell
" L]
AL\ Figyelem

Ne miikddtesse a késziiléket, ha a haldzati vezeték vagy a haldzati csatlakoz6 megsériilt, vagy ha a csatlakozé lazan

érintkezik a konnektorral.

(A rovidzarlat aramiitést vagy tlizet okozhat.)

-~ Aveszély elkerilése érdekében, a sériilt halézati vezetéket a gyartéval vagy annak képvisel8jével, vagy hasonléan képzett
szakemberrel ki kell cseréltetni.

Vigyazzon, hogy a haldzati vezeték vagy a haldzati csatlakozo ne sériiljon meg.

(A rovidzarlat aramiitést vagy tlizet okozhat.)

A vezetékkel szigordan tilos a kovetkez6ket tenni. (Modositani, héforras kézelébe helyezni, meghajlitani, megcsavarni, hiizni vagy
megrantani, nehéz targyat tenni ra és 6sszetekerni.)

Nedves kézzel ne nyuljon a halozati vezetékhez.
(Ez aramiitést okozhat.)

A késziilék 230 V-~ fesziiltségli haldzatrol miikddtethetd. Ettdl eltérd, magasabb fesziiltségii halézathoz torténd csatlakoz-
tatasa veszélyes.

(Elektromos aramiitést vagy tlizet okozhat.)

» Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziiléken feltlintetett érték megegyezik a halézat fesziltségével.

» Tulmelegedhet a konnektor, ha tébb készliléket izemeltet ugyanarrdl a haldzati csatlakozordl.

Biztonsagosan csatlakoztassa a halézati csatlakozat.
(A tdlzottan felmelegedett csatlakoz6 aramiitést és tlizet okozhat.)

A halézati csatlakozot rendszeresen tisztitsa meg.
(A nedvesség és a szennyezddés miatt, a halozati csatlakozd szigetelése nem megfeleld, s ez tlizet okozhat.)
- Huzza ki a csatlakoz6t a konnektorbdl, és térélje at szaraz ruhaval.
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[ A kovetkezokben leirtakat feltétleniil tartsa be. ]

/A Figyelem

Ha rendellenes miikodést tapasztal, azonnal kapcsolja ki a késziiléket, és huizza ki a halézati csatlakozét a konnektorbal.

(KUlénben flst, tliz, elektromos aramiités vagy gyulladas keletkezhet.)

A rendellenesség vagy meghibasodas tiinetei/okai:

A héldzati csatlakozo és a vezeték tllzottan melegszik.

A héldzati vezeték megsérllt vagy aramkimaradas tortént.

» Akészlilék deformalddott vagy rendellenesen melegszik.

+ Hasznélat kdzben szokatlan zaj hallatszik.

-~ Ahaldzati csatlakozo6t azonnal hiizza ki a konnektorbdl, és a késziiléket ellendriztesse vagy javittassa meg képzett szakem-
berrel vagy a Panasonic-szervizzel.

Hasznalat kdzben a szell6zényilasokat ne érintse meg, ne zarja vagy ne takarja le.
(Ez tuzet okozhat.)
* llyen szempontbdl killéndsen ugyeljen a gyerekekre.

Ne szedje szét, ne akarja javitani vagy médositani a késziiléket.
(Ez tlzet, aramiitést vagy sérilést okozhat.)
- Forduljon az lzlethez, ahol a késziléket vasarolta, vagy a Panasonic-szervizhez.

Ne meritse vizbe a késziiléket, és freccsend viz se érje azt.
(Ez elektromos aramitést vagy révidzarlat kévetkeztében tiizet okozhat.)

A kenyérsiité gépet olyan személy (beleértve a gyerekeket), aki gyenge fizikai allapotban van, érzékelési vagy észbeli
képessége nem kielégité, nincs tapasztalata és tudasa a gép hasznalataval kapcsolatban, nem hasznalhatja.

Egy, a biztonsagukeért felelés személy ellenérizze 6ket, és adja meg a kell6 kioktatast. A gyerekeket ellenérizni kell, hogy
nem jatszanak-e a késziilékkel.

(Tlzet, sérlilést vagy aramiitést okozhat.)

A\_ Vigyazat

Amikor a haldzati csatlakozot eltavolitja a konnektorbol, mindig magat a csatlakozét fogja meg, és ne a vezetéknél fog-
va rantsa ki a konnektorbol.
(KUlénben rovidzarlat keletkezhet, ami aramiitést vagy tlizet okozhat.)

Uzemen kiviil, a haldzati csatlakozét mindig huizza ki a konnektorbol.
(Kuldnben, elektromos szivargas kévetkeztében rovidzarlat vagy tliz keletkezhet.)

Tisztitas el6tt huizza ki a halozati csatlakozot a konnektorbol, és hagyja lehdilni a késziiléket.
(Egési sérulést szenvedhet.)

Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték az asztal szélénél ne torjon meg, vagy ne érjen forré feliilethez.
(Ez tlzet vagy sérlilést okozhat.)

Miikodés kozben ne vegye ki a kenyértartalyt vagy ne huzza ki a halozati csatlakozot a konnektorbal.
(Ez tizet vagy sérilést okozhat.)



()vintézkedések (folytatas)

[ A kovetkezokben leirtakat feltétleniil tartsa be. ]

A\ Vigyazat

A kévetkez6 helyeken ne miikddtesse a késziiléket.

» Akenyérsiitét szilard, széraz, tiszta, vizszintes, magasabb hémérsékletnek ellendlld asztal-
lapra helyezze, legalabb 10 cm tavolsagra az asztal szélétdl.
(Eléfordulhat, hogy megcsuszik, és leesik az asztalrdl.)

* Ne helyezze bizonytalan alapra, és tgyeljen arra, hogy elektromos készilék, példaul hiits-
szekrény, vagy textilanyag (példaul asztalterit6) ne legyen a kdzelében.
(Leeshet, vagy a textilanyag meggyullad.)

» A sitési folyamat alatt a késziilékhaz felmelegszik. Ezért a siit6 mindig legyen legalabb
5 cm tavolsagra a faltdl és mas targyaktol.
(A kdzelében 1év6 targy felllete elszinez6dhet vagy deformalédhat.)

Hasznalat kézben vagy siités utan, ne érintse meg a forro részeket, mint a kenyértartaly,

a késziilék belseje, a flitéegység vagy a tetélap.

Miikodés kdzben a megérinthetd feliiletek nagyon forrdk lehetnek.

(Egési sériilést okozhatnak.)

- Az égési sérillések elkerlilése érdekében, amikor kiemeli a kenyértartalyt vagy a kész kenyeret, mindig vegye fel a konyhai fogo-
kesztyit.
(A keszty( ne legyen nedves.)
Akkor is (igyeljen, amikor a kész kenyeret vagy a dagasztélapatot veszi ki.

Fontos informaciok

* Ne mikodtesse a készliléket a szabadban, héforras kdzvetlen kozelé-
ben vagy olyan helyiségben, ahol nagyon nagy a paratartalom.
(Ez meghibasodast vagy deformaciot eredményezhet.)

+ A jobb oldalon lathaté részekre ne fejtsen ki tdl nagy erét.
(Ez meghibasodast vagy deformaciét eredményezhet.)

Flit6test

Hémérséklet-érzékel6

o Akészllék kiils8 id6zit6 készllékrdl, vagy tavvezérl6rél nem mikddtet-
heté. Tetblap belsd oldala

Informacié arrdl, hogy hogyan szabaduljon meg az elhasznalddott,
személyes hasznalatu elekiromos és elektronikus késziilékektol

Az itt 1athato, a kész(iléken és/vagy a hozza tartozé dokumentacion talalhato jelzés azt jelenti, hogy az elhasznalédott elekt-
romos és elektronikus berendezéseket ne dobja az altalanos haztartasi szemét kozé.

A kiilénb6z6 anyagok visszanyerése és Ujrafeldolgozasa érdekében, a megfeleld eljaras az, hogy a késziiléket a kijeldlt
gydjtéhelyre viszi, ahol azt dijmentesen atveszik. Néhany orszagban az az eljaras, hogy Uj termék vasarlasa esetén az iiz-
let visszaveszi a régi készuléket.

Az elhasznalddott készillékek visszaszallitasaval értékes anyagok visszanyeréséhez jarul hozza, valamint megakadalyoz-
B 22 oz emberi egészségre és a kdmyezetre hatd negativ hatasokat, ami egyébként a hulladékkal térténd nem megfeleld

banasmadd kdvetkeztében emelkedik. A kijeldlt gy(ijtéhelyekkel kapcsolatban tovabbi részleteket a helyi hatésagoktol tud-

hat meg.

A hulladék helytelen kezelése kévetkeztében, a nemzeti el6irasoknak megfeleléen, bintetés réhatd ki.

Céges hasznalatu berendezések az Eurépai Uniéban

A céges hasznalatu elektromos és elektronikus készllékek selejtezésével kapcsolatban, forduljon a kereskedelmi vagy
széllitmanyozé céghez.
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Tartozékok / Kezel6szervek | Keészilék |

& ™
Kiemelheto adalekadagolo
Az adalékadagoldba helyezett anyagok automatikusan beesnek a kenyértartalyba, ha olyan ment vélaszt, amelyikben adalék-
anyagok is szerepelnek (03, 06, 14, 17, 19 és 25).
Az adalékadagoldba helyezhet6 anyagokat lasd a O 14. oldalon.
o

Adalékadagol6 feddlapja

Eleszt6 tartalya

Tetblap

Adalékadagold
lehajthatd lemeze

Dagasztélapat
(rozskenyérhez)

Dagasztélapat
(buzakenyérhez)

Fogantyu

Kenyértartaly

VezérlGegység

-
Tartozékok
Mérépohar Mérékanal
Folyadekok meresére Cukor, s6, éleszt6 stb. kimérésére
(15 ml) (5 ml)
(max. 310 ml) : A
Evékanal Teaskanal
* 10 ml osztassal °1/2 * 1/4,1/2, 3/4 a
Ve ielréssol Halézati
jelzéssel e ;
) csatlakozo
L




| VezérlGegyséy |

B M(kodési allapot

= Aprogram pillanatnyi allapotat mutatja. A hozzavaldkat pihentetéskor, dagasztas el6tt
kell betenni.

®f- Tapfesziltség-probléma esetén keriil kijelzésre.

l'f A 11 és 23 meniuinél mutatja, mikor kell kézzel adagolni az extra hozzavaldkat.
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m Aprogram befejezésig még hatralévd id6tartam

Amikor manualisan adagolja a hozzavalokat, a
kijelz6 addig mutatja az id6t, amig az extra hoz-
zavaldkat hozza nem adja.

Size Crust Start
A gomb megnyomasaval vélaszthatja ki A gomb megnyomasaval va- A program elinditdsa
a kenyér méretét. laszthatja ki a kenyérhéj szi- érdekében nyomja
Alehetséges valtozatokat 0 10. oldalon. nét. A lehetséges valtozatokat meg a gombot.
« XL (exira nagy) 0 10. oldalon.
& *Dark  (Sotat)
»L (nagy) +
+ » Medium (Kozepes)
=M (kizepes) 4 4+

«Light  (Vildgos) 4

Menu —— Timer Stop
Megnyomasaval valaszthatja ki a meniit. Megjelenik a Akésleltetési idét allitja be (ameddig E gomb megnyomasa térli/
meni szama, és minden gombnyomasra a kévetkezd elkészll a kenyér), vagy a 15, 26 és megallitja a programot.
mend kerll kivalasztasra. (Ha nyomva tartja a gombot, 27 menlinél a sitési id6tartamot. (A torlés/megallitas érdekében
a valasztas gyorsabb lesz.) A : E gomb megnyomasara novek- 1 méasodpercnél hosszabban
A meniiszamokat lasd a 0 10. és 11. oldalon. szik az id6tartam. tartsa nyomva a gombot.)

V¥ : E gomb megnyomasara csok-
ken az id6tartam.

Az &bran minden sz6 és jelzés lathato, de miikddés kdzben csak az éppen aktudlis jelenik meg.



Szlikséges hozzavalok

Liszt

A kenyér f6 alkotdeleme a dagasztas folyaman gluténna alakul.
(Biztositja a tészta megemelkedését, szerkezetének tdmorségét.)
* Er6s lisztet haszndljon. Lagy vagy sima lisztet ne hasznaljon.

» Aliszt mennyiségét mérlegen kell kimérni.

Az er6s lisztet kemény buzabol 6rolik, ami-
nek nagy a proteintartalma, s ez hatarozza
meg a sikér-, illetve gluténtartalmat. A kelési
folyamat kézben felszabadult széndioxid
csapdaba keril a glutén elasztikus szerke-
zete kovetkeztében, s kelesztéskor ez eme-
i fel a tésztat.

Fehér liszt

A blzaszem megdrlésével kelet-

kezik, a korpa és buzacsira kiza-

rasaval. A legjobb az a lisztfajta,

amelyiket kenyérsitésre” jel-

zéssel lattak el.

* Akenyérliszt helyettesitésére
ne hasznaljon sima vagy
élesztfs lisztet.

Teljes kiorlésii
liszt

A teljes buzaszem megdrlésével
keletkezik, a korpat és buzacsirat
is tartalmazza. Fogyasztasa na-
gyon egészséges.

Az ilyen lisztb8l készilt kenyér
alacsonyabb és s(r(ibb szerkeze-
ti, mint a fehér lisztbdl készUlt ke-
nyer.

Rozsliszt

A rozsszemek megdrlésével keletkezik. Tobb vasat, magnéziumot és ka-
liumot tartalmaz, mint a fehér liszt, ezért nagyon fontos az emberi egész-
ség szempontjabdl. Viszont a sikértartalma kevesebb, ezért a rozsliszttel
készilt kenyér s(rd, tométt szerkezetl. A megallapitott mennyiségnél ne
tegyen tébbet a gépbe (tulterhelheti a motort).

Tonkadlybuzaliszt

Tejes termékek

A hozzaadott tej ndveli a kenyér zamatat és tapértékét.
 Haviz helyett tejet tesz a tésztaba, nveli a kenyér tap-
értékét, de ez iddzitett lzemmaodban nem alkalmazha-
t6, mert a tej az éjszaka folyaman nem tarthato frissen.
- Ahozzaadott tejtél fliggéen csékkentse a viz
mennyiségét.

Béar a tonkélyblza a buzafélék csaladjaba tartozik, genetikailag azonban egy teliesen mas faj. Annak ellenére, hogy tartaimaz glutént,
a glutén-érzékeny emberek egy része meg tudja azt emészteni. (Beszélje meg orvosaval.)

A kenyér lapos/kissé beesett tetejl lesz. A teljes ki6rlésl tonkdlybuzalisztbdl készilt kenyér lapos, sirl szerkezetl lesz, 6sszehasonlitva
a teljes kidériési fehér liszthdl késziilt kenyérrel. Azt javasoljuk, hogy az egész lisztmennyiségnek tébb mint a fele teljes kiérlésd fehér liszt

legyen.

» Atdnkolyblza (Triticum spelta) alkalmas kenyérsitéshez, viszont az Einkorm liszt (Trititum monococcum: egymagvunak is nevezik), amely
nem alkalmas erre a célra. Hasznaljon ténkdlybuza lisztet [menl: 13, 14, 24 vagy 25].
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Viz

» Normal csapvizet hasznaljon.

+ Ha hideg helyiségben mikddteti a gépet, a 02, 05, 07, 12
és 20 meniinél langyos vizet alkalmazzon.

» Ha a helyiség meleg, a 07, 08, 11, 13, 14, 20, 21, 23, 24 és
25 meniinél a viz legyen jéghideg.

* Avizet mindig mérje ki a tartozék mérépoharral.

Az izhatas fokozésaval és a rugalmassag ndvelésével bizto-
sitja a kenyér megemelkedését.

+ Pontatlan adagolas esetén a kenyér veszit magassagabdl
és zamatossagabdl.

___—Zsiradék

izletesebbé és lagyabba teszi a kenyeret.
 Vaj vagy margarin alkalmazasat javasoljuk.

— Cukor

(kristalycukor, barnacukor, méz, melasz stb.)

Téaplalja az élesztét, megédesiti és izletesebbé teszi a kenye-

ret, és hozzajarul a héj szinéhez.

* Ha mazsolat vagy mas cukortartalmi gylimdlcsot tesz a
tésztaba, csokkentse a cukor mennyiségét.

Eleszté

A kenyér megemelkedését segiti eld.

Kenyérkeverék hasznalata

B Ha a keverék tartalmaz élesztét

@ Akeveréket tegye a kenyértartalyba, és adja hozza a
vizet. (A vizmennyiséget a csomagolason feltiintetett
leiras hatarozza meg.)

(@ Vélassza ki a 02 mendit, a keverék fliggvényében va-
lassza ki a méretet, és inditsa el a stitést.

+ 600g—-XL*500g-L

o Egyes keverékeknél nem deril ki, hogy az mennyi
éleszt6t tartalmaz, ezért csak néhany probalkozas és
sikertelen eredmény utan kaphatja meg az optimalis
eredményt.

m Kenyérkeverek, az éleszt6 kilon tasakban

(@ El6szor a kenyérkeveréket tegye a kenyértartalyba,
majd a vizet. Ezutdn a kimért élesztét tegye az
élesztbtartalyba.

@ A gépet a keverékben 1év06 liszt fajtajatél fliggden al-
litsa a megfeleld Gzemmaddba, majd inditsa el a prog-
ramot.

* Fehér liszt, barna liszt -~ 01 meni
 Korpas liszt, sokmagvas liszt - 04 meni
* Rozslisztes — 07 menl

m Brios készitése brids-keverékbdl

o Valassza ki a 11 vagy a 02 men(t, kézepes (Medium)
méret, vilagos (Light) héj (O 34. oldal)

m Egyeéb anyagok hozzaadasaval
még izletesebbé teheti a kenyeret

Tojas Noveli a kenyér tapértékét és szebbé teszi
a szinét. (A vizmennyiséget aranyosan
cs6kkenteni kell.)

A hozzaadott tojast el6z6leg verije fel.

Korpa Noveli a kenyér rosttartalmat.

* Max. 75 ml (5 evékanal) tegyen hozza.

Buzacsira Dios izhatast ad a kenyérnek.

* Max. 60 ml (4 ev6kandl) adjon hozza.

Fliszerek Kihangsllyozza a kenyér izét

+ Csak kis mennyiséget (1-2 ev6kanal) al-
kalmazzon.

+ Olyan szaraz éleszt6t hasznaljon, amelyiknél nem kell kiilén el6re megkeleszteni az élesztét (a friss élesztd és
az, amelyiket elére keleszteni kell, nem alkalmazhatd).

» Az ajo, amelyiknek a csomagolasan az ,Instant yeast” (kzvetlen, azonnali) felirat lathato.

+ Ha kis tasakban arult éleszt6t hasznal, a mar kinyitott tasakot azonnal zarja vissza, és tegye a hiitészekrény-
be. (A gyartd altal megadott idétartamon bellil hasznalja el.)
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Kenyerfajtak és sutesi lehetosegek

m Lehetséges lizemmddok és azok idésziikségletei

+ Az egyes folyamatokhoz szlkséges id6tartam fligg a szobah6mérséklettd!.

Lehetdségek Folyamatok
Meniiszam Menil Méret | Héj | Id6zitts | Pihentetés | Dagasztas Kelesztés Siités Teljes
(Size) | (Crust)| (Timer) (Rest) (Knead) (Rise) (Bake) (Total)
01 Basic (Alap) o . o 30p-60p | 15-30p3 | 1650p— 50-55 p 46-465p
2620p
02 Basic Rapid . . - - 15-20 p kb. 1 p 35-40 p 1655p—
(Alap gyorssiités) 26
03 Basic Raisin o o1 o 30p-60p | 15-30p*3 | 1650p— 50 p 46
(Alap kelesztés) 2620p
04 Whole wheat o - o 16— 15-25p*3 | 2610p— 50p 56
(Korpas) 1640p 2650p
05 Whole wheat ° - - 15p-25p | 15-25p*3 1630 p— 45p 36
Rapid 1640p
(Korpas
gyorssiités)
06 Whole wheat o - o 16— 15-25p*3 | 2610p-— 50p 56
Raisin 1640p 2650p
(Korpas kelesztés)
3 07 Rye - - ° 45p-60p | kb. 10p 1620p- 16 3630p
-— (Rozs) 1635p
b=
»H 08 French - - ° 40p - 10-20 p 1645p - 55p 66
(Francia) 265p 4610p
09 Italian - - ° 30p-106 10-15p 20625p- 50 p 4630p
(Olasz) 36
10 Sandwich - - o 16- 15-25p*3 | 2610p- 50 p 56
(Szendvics) 1640p 2650p
11 Brioche (Brids) - o1 - 30p 25-45 p*3 1625p 50 p 3630p
12 Gluten Free - o*2 - - 15-20 p 40-45 p 50-55 p 1650p-
(Gluténmentes) 1655p
13 Speciality o - o 30p- 15-30p*3 | 1650p— 55 p 4630p
(Kilonlegesség) 1615p 2645p
14 Speciality Raisin . - ° 30p- 15-30 p*3 1650p- 55p 4630p
(Kalonl. kelesztés) 1615p 20645p
15 Bake only - - - - - - 30p- 30p-—
(Csak siités) 1630p 1630p

*1 Csak vilagos héju (Light) vagy kézepesen megsiilt (Medium) lehet.
*2 Csak kozepesen megstilt (Medium) vagy j6l megsiilt (Dark) lehet.
*3 A dagasztas folyamata kdzben van egy kelesztési id6tartam.

» Kelesztés kdzben a kenyérsiité gép, révid idére bekapcsol (az optimélis sikértartalom biztositasa érdekében).




Lehetdségek Folyamatok
Meniiszam Meni Méret | Héj | Idézitts | Pihentetés | Dagasztas Kelesztés Siités Teljes
(Size) | (Crust) | (Timer) (Rest) (Knead) (Rise) (Bake) (Total)
16 Basic - - - 30p-50p | 15-30p*3 | 1610p— - 2620p
(Alap) 1630p
17 Basic Raisin - - - 30p-50p | 15-30 p*3 1610p- - 2620p
(Alap kelesztés) 1630p
18 Whole wheat - - - 55p— 15-25p*3 | 1630p— - 3615p
(Korpas) 1625p 26
19 Whole wheat - - - 55p-— 15-25p*3 | 1630p— - 3615p
Rasin 1625p 206
(Korpas
kelesztés)
3 20 Rye - - - 45p-60p | kb.10p - - 26
= (Rozs)
®
‘@ 21 French - - - 40p- 10-20 p 1635p- - 3635p
ﬁ (Francia) 1645p 2640p
i
u 22 Pizza - - ° (Dagasztas) | (Kelesztés) | (Dagasztas) (Kelesztés) 45p
iﬂ_-‘ 10-18 p 7-15p kb. 10 p kb. 10 p
23 Brioche - - - 30p 25-45p*3 | 35p - 1650p
(Brios)
24 Speciality - - - 30p- 15-30p*3 | 1610p— - 2645p
(Kiilonlegesség) 165p 1655p
25 Speciality Raisin - - - 30p- 15-30p*3 | 1610p— - 20645p
(Kalonl. kelesztés) 165p 1655p
26 Jam - - - - - - - 1630p-—
(Lekvar) 2630p
27 Compote - - - - - - - 16-
(Befétt) 1640p
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Kenyeérsutes [BAKE]

A kenyérrecepteket
a 21-22. oldalon
i talalja.

A hozzavaldkat tegye a kenyértartalyba.

- Dagasztdlapat

Vegye ki a kenyértartalyt és
tegye be a dagasztdlapatot.

(@ Forditsa el a kenyértar-
=~

talyt.
® Emelje ki.
Ellendrizze a tengelyt és
a dagasztolapatot, hogy
tisztak-e. A tisztitast lasd
a [ 29. oldalon.

® A dagasztélapatot ha-
tarozottan helyezze a
tengelyre.

* Rozslisztbdl készilt kenyérnél

a specialis dagasztélapatot

haszndlja.

+ Adagasztélapat lazan illeszkedik a tengelyhez,
de a kenyértartaly aljat érintenie kell.

-
Kenyérsiités adalékanyagokkal (O 14. oldal)

Miel6tt a gépbe teszi,
tisztitsa meg és szaritsa
meg.

2

3

@ Nyissa ki az adalékada-
golé tetejét.

@ Tegye bele az adalék-
anyagokat.

(® Csukja le a fedelet.

A kimért hozzavalodkat tegye
a kenyértartalyba.

@ A széritott éleszt6 kivételével
tegye a szaraz Osszetevlket
(liszt, cukor, s6 stb.) a kenyér-
tartalyba.

* Alisztet mérlegen kell kimér-
ni.

@ Ontse ra a vizet, és ha kell, az
egyéb folyadékot.

® Atartaly kiilsé fellletérdl torol-
je le az esetlegesen rakerilt
lisztet vagy vizet.

@ A tartalyt helyezze a siit6 bel-
sejébe ugy, hogy kdézben kissé
jobbroél balra forditja.

Hajtsa le a fogantyut.

(® Zérja a fedelet.
* Ameddig nincs kész a ke-
nyér, ne nyissa ki a sutét (ez
befolyasolja a minéséget).

A szaritott éleszt6t tegye a tartaly
élesztérekeszébe.

Ha nedves a tartaly, térélje sza-
razra egy papirtdriével. (Ne dor-
zsblje, mert sztatikus felt6ltédés
miatt az éleszt6 hozzatapad, és
nem esik be a kenyértartalyba.)

A siitdé halozati csatla-
kozojat csatlakoztassa
a 230 V-os konnektorba.
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Allitsa be és inditsa el a programot

@Timer

Valassza ki valamelyik stitdmendit.

(Az abra a 01 men( kivalasztasat mutatja.)

e Lasd a0 10. oldalon a lehetséges méret és héj valtozatokat.

m Akenyér méretének kivalasztasa

r m Az id6zités bedllitasa O

' Peldaul
percre legyen kész.

' [ Atimert (id6zitést) allitsa 9:30-ra (a pillanatnyi idponttdl 9 6ra 30 perc eltérés).

_ o -I. 3"-."-..}/17\
;J.f_()_?f_:'ﬁmar

Most este 9:00 6ra van, és azt szeretné, hogy a kenyér holnap reggel 6:30

PiIIanatnyl id6

» Egy gombnyomaésra 10 perccel halad el6re az 6ra (a gyorsabb haladas érde-
kében tartsa nyomva a gombot).

m Akenyérhéj megsiltségének kivalasztasa

8:30-

9 6ra 30
perc eltérés
mostantél EIkeszuIeS|
idépont

T P

A [START] gomb megnyomasaval kapcsolja be a gépet.

r'r/n

ﬁ mmhmw

« |d6tartam a valasztott program befejezéséig.

+ A Start” gomb els6 megnyomasara elkezd6dik a 01 mend.

A kenyeér kivétele

hallatszik és az ,,End” jelzés villog),
kapcsolja ki
a kesziiléket.

7 Amikor elkésziilt a kenyér (8 hangjelzés

/A,

! ¥

Azonnal vegye ki
a kenyeret,

Keszty(

H""-—-____

Kenyér-
tartaly

és racsra téve hagyja kihdilni.

A halézati csatlakozot
(magat a csatlakozot fogva)
huzza ki a konnektorbol.

e Ha a program befejezésekor nem
nyomja meg a Stop gombot, és kiveszi
a kenyeret, hogy az kihdljén, a készulék
tovabbra is tartja a meleget, csdkkentve
ezzel a paralecsapddast a kenyérben.

e Bar a tartalyban hagyva tovabb barnul-
na a kenyérhéj, a silés befejez6dése-
kor kapcsolja ki a késziléket, és azon-
nal vegye ki a kenyeret, hogy kihdiljén.

e Ha a kenyeret a tartalyban hagyja kihdil-
ni, az paralecsapédast eredményez.
Ezért, az optimdlis minéség érdekében
helyezze racsra a kenyeret, hogy ott

hiljn ki.
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Adalékanyagok hozzaadasa

Az alabbi (03, 06, 14, 17, 19 vagy 25) menl kivalasztasakor, kivansag szerint kiilonb6z6 hozzavalokat keverhet a tésztaba, s igy sokféleképpen
izesitett kenyeret hozhat létre.

Egyszerien a kuldn hozza-
valokat a gép inditasa el6tt
tegye az adalékadagoléba vagy
a kenyértartalyba.

i ™

Szaraz, nem oldédo hozzavaldk Nedves/tapadds, old6do hozzavalok*
- AKUlén hozzavaldkat tegye az adalékadagolo-

ba, és alitsa be a keszleket. ~. Ezeket a tobbi hozzavaléval egyiitt

tegye kozvetlenll a kenyértartaly-
ba.

Aszalt gyimélcsék  « Durvan vagja fel, kb. 5 mm-es kockakra. Friss vagy alkoholban 1évé gylimélcsok
« Cukrozott gyimélcsoknél eléfordulhat, hogy az + Mindig a receptben megadott mennyi-
adalékadagolé falahoz tapad, és nem hullik be séget alkalmazza, mert azok nedves-
- S, a kenyértartalyba. ségtartalma befolyasolja a kenyér mi-
néségét.

Diofélek * Végja aprora. Sajt, csokoladé
+ Adiofélék befolyasoljak a glutén hatasat, ezért
tul sokat ne tegyen a tésztaba.

* Az ilyenfajta hozzavalékat nem lehet az adalékadago-
I6ba tenni, mert a falahoz tapadhatnak, és nem esnek
bele a kenyértartalyba.

Magvak * A nagyméret(i, kemény magvak megkarcolhatjak az ada-
|ékadagol6 és a kenyértartaly falat.

Gyogynbvények o Szaritott gydgynsvényekbsl 1-2 evékanalnyit tegyen a hozzéva-
l6khoz. Friss gydgynévényeknél pedig a recept szerint jarjon el.

Szalonna, + Elgfordulhat, hogy a zsirosabb darabok az adalékadagold
szalami faldhoz tapadnak, és nem esnek be a kenyértartalyba.

. —

» Ahozzaval6knal tartsa be a receptnél leirtakat.




Brios készitése

(a

Menu

D Timer

1 2,3 4

El6készilet

(O 12. oldal) @ A dagasztélapatot tegye a kenyértartalyba.

Er6s fehér kenyérliszt 400 g
Teask. s6 11/2
Evék. cukor 4
Evék. lefolozott tej 2
Vaj (2 cm-es kockakra vagva

és a h(itében tartva) 50 g
Viz 180 ml
Kbzepes méretli tojas (felverve) 2 (100 g)
Tedask. szaritott éleszt6 11/4
Vaj, késbbb hozzaadva

(1-2 cm-es kockakra vagva

és a h(itében tartva) 70 g

@ Akés6bb hozzaadandé vajat vagja 1-2 cm-es kockakra, és tartsa a h(itészekrényben.

® A hozzavaldkat a receptben megadott sorrend szerint tegye a kenyértartalyba.
@ A kenyértartalyt helyezze a készilékbe, és a halozati csatlakoz6t dugja be a konnektorba.

Valassza ki a 11 meniuit.

2

A késébb hozzaadand6 vaj vagy adalékanyagok beadasaig még hatralévé idétartam

o A Start gombon 1év6 LED bekapcsolodik.

4
A hangjelzés megszélalasakor adja hozza a
3 vajat, majd ujra nyomja meg a Start gombot.

A kockakra vagott vaj beadasat addig fejezze be, amig villog a " jelzés.
Rest-¥nead- Rise - Bake - End

¥ _E';[EI_S-

Akijelz6 a program befejezéséig még
hatralévé idétartamot mutatja

.ﬂ-“i'a. | —_——
’ ! "l A Start gomb
megnyomasa utan

4 Amikor 8 hangjelzés hallatszik és villog az ,,End”
jelzés, nyomja meg a Stop gombot és vegye ki
a kenyeret.

e A gombon lévé villogo ,Start” LED kialszik.

[A brids készitésének egyszerii
maodja]

A vajat, a tébbi hozzavaldval egyiitt,
mar kezdetben tegye a gépbe.

o A vajat vagja 2 cm-es kockakra, és a tébbi hoz-
zavaldval egytt tegye a sltétartalyba.

o Az el6bbiekben leirt 1épések szerint jarjon el.
Azonban a 3. Iépést, ami a vaj kiilén beadasat
jelzi, hagyja el.

o Afolyamat 3 6ra 30 percet vesz igénybe.

* Ha a vajat az elején teszi a gépbe, akkor a kenyér ize,
szerkezete és magassaga kissé eltér attél, mint amilyen
akkor lesz, ha ezt késdbb teszi hozza.

o A ,Pihentetés” kdzvetlenil a gép bekapcsolasa
utan megkezdddik, amit a ,Dagasztas” és ,Ke-
lesztés” kdvet.

o Ha kiegészitd hozzavaldkat, mint a mazsola, ad
a tésztahoz, azokat a vajjal egyltt tegye a gépbe.
(Ezek mennyisége max. 150 g legyen.)

o Adagasztas 5 perc mulva akkor is folytatédik, ha
nem nyomta meg a Start gombot. Viszont, ha va-
jat vagy egyéb kiegészitd hozzavalokat tesz a
gépbe, a dagasztas akkor sem folytatodik azon-
nal, ha megnyomta a Start gombot.

o Amikor a kijelz6 a még hatralévé id6tartamot mu-
tatja, mar ne tegyen vajat a tésztahoz. (lasd O
34. oldalt)
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Tesztakeszites (DOUGH)

@ Timer

El6készilet
(O 12. oldal)

@ A dagasztdlapatot tegye a kenyértartalyba.

A tésztarecepteket
a 23 oldalon
talalja.

Az elinditott

program

torlése/

megallitasa

(1 mp-nél hosszabban
tartsa nyomva a gombot.)

@ Az 6sszetevbket, a receptben megadott sorrendben, tegye a kenyértartalyba.

(® Akenyértartalyt helyezze be a készllékbe, majd a halézati dugét csatlakoztassa a konnektorhoz.

1 Valassza ki a tésztakészitést (Dough).

(A 16 menli kivalasztasakor az alabbi kijelz6 lathato.)

A Start gomb megnyomasaval
kapcsolja be a késziiléket.

A befejezésig még hatralévd idétartam
o A Start gombon [év LED vildgit.

‘....

3 Amikor 8 hangjelzés hallatszik és villog az ,End”
jelzés, nyomja meg a Stop gombot és vegye
ki a kenyeret.

e A gombon lévé villogo ,Start” LED kialszik.

o Tésztakészitésnél nincs idézitett izemmaod (ki-
véve a 22-es men(t).

e Ha adalékanyagokat szeretne adni a tésztahoz,
lasd O 14. oldalt.

o A22, 26 és 27 menlk kivételével, az inditas utan
azonnal a pihentetés kezdddik, amit a dagasztas
és kelesztés kovet.

o A kész tésztat formazza meg kivansag szerint,
majd a recept szerint hagyja masodszor is kelni.
Ezutan siisse meg a siitében.



Briostészta-készités

| @ Timer

1 2,3 4

El6készilet

(0 12. oldal) @ A dagasztdlapatot tegye a kenyértartalyba.

A tésztarecepteket
a 23. oldalon
talalja.

B Az elinditott
program
torlése/
megallitasa
(1 mp-nél hosszabban
tartsa nyomva a gombot.)

@ Akés6bb hozzéadandé vajat vagja 1-2 cm-es kockakra, és tartsa a hitészekrényben.

(® Ahozzavaldkat a receptben megadott sorrend szerint tegye a kenyértartalyba.
@ A kenyértartalyt helyezze a készlilékbe, és a haldzati csatlakozét dugja be a konnektorba.

Valassza ki a 23 meniit.

A Start gomb megnyomasaval
kapcsolja be a késziiléket.

A késbbb hozzdadandé vaj vagy adalékanyagok beadasaig még hatralévé id6tartam

o A Start gombon lév6 LED bekapcsolddik.

A hangjelzés megszolalasakor adja hozza a
3 vajat, majd ujra nyomja meg a Start gombot.

A kockakra vagott vaj beadasat addig fejezze be, amig villog a 1] jelzés.

Rest:noad- e+ Bekce: End

23 ';'.EH
Akijelz6 a program befejezéséig még
hatralévé idétartamot mutatja

A ,Start” gomb
megnyomasa utan

W
g3 g

Amikor 8 hangjelzés hallatszik és villog az ,End”
jelzés, nyomja meg a Stop gombot és vegye
ki a kenyeret.

o A gombon lévé villogé ,Start” LED kialszik.

[A brids készitésének egyszerii
maodia]

A vajat, a tébbi hozzavaldval egyiitt
tegye a gépbe.

o A vajat vagja 2 cm-es kockakra, és a tébbi hoz-
zavaldval egyUtt tegye a sutétartalyba.

o Az elébbiekben leirt lépések szerint jarjon el.
Azonban a 3. épést, ami a vaj kiilén beadasat
jelzi, hagyja el.

o Afolyamat 1 6ra 50 percet vesz igénybe.

* Ha a vajat az elején teszi a gépbe, akkor a kenyér ize,
szerkezete és magassaga kissé eltér attél, mint amilyen
akkor lesz, ha ezt késdbb teszi hozza.

o A Pihentetés” kdzvetlenll a gép bekapcsolasa
utan megkezdédik, amit a ,Dagasztas” és ,Ke-
lesztés” kdvet.

o Ha kiegészité hozzavalokat, mint a mazsola, ad
a tésztahoz, azokat a vajjal egyiitt tegye a gépbe.
(Ezek mennyisége max. 150 g legyen.)

o Adagasztas 5 perc mulva akkor is folytatédik, ha
nem nyomta meg a Start gombot. Viszont, ha va-
jat vagy egyéb kiegészitd hozzavaldkat tesz a
gépbe, a dagasztas akkor sem folytatédik azon-
nal, ha megnyomta a Start gombot.

o Amikor a kijelz6 a még hatralévéd id6tartamot mu-
tatja, mar ne tegyen vajat a tésztahoz. (Lasd O
34. oldalt)

o A kész tésztat formazza meg kivansag szerint,
majd a recept szerint hagyja masodszor is kelni.
Ezutan siisse meg a siitében.
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Sutemenyek keszitese

A
siteményreceptet
a 23. oldalon
talalja.

B Az elinditott
program térlése/
megallitasa
(1 mp-nél hosszabban
tartsa nyomva a gombot.)

ﬁ—- Vegye ki a dagasztélapétot.

) Timer

Elékészilet
(@ Arecept szerint készitse el6 a hozzavalokat.

(@ Akenyértartalyt bélelje ki sitépapirral és az dsszekevert hozzavaldkat dntse a tartalyba.
® Akenyértartalyt helyezze be a készllékbe, majd a halézati dugdt csatlakoztassa a kon-

* Atartalyt bélelje ki stit6papirral.

nektorhoz. (A stitemény anyaga nem érint-
, . " kezhet kt')lzvetlenill a tartallyal,
Valassza ki a 15 mendt. mert megég)
o A 15 programnal id6zités nem lehetséges.
(A Timer gomb csak a slités id6étartamat allitja
be.)
A Start gomb megnyomasaval kapcsolja be
a késziiléket.
s o ) Pﬂt-w-ﬂﬁe-ﬂf-ﬁﬂ ¥
Start XL~ -Dark
/. - I L,g - Medium
£5n M- -Light
A befejezésig még hatralévd idtartam
o A Start gombon Iév8 LED bekapcsolddik.
L]
-
L]
-
v
A hangjelzés és villogo ,End” jelzés utan nyomja Vigyazat!
meg a Stop gombot, ellendrizze, hogy a siitemeény Meleg!
valdban elkeszlilt-e, majd vegye ki a tartalyt.
o ALED villogédsa megszinik. o Ellendrizze a teaslteményt, hogy valdban
, .. . Ly megsiilt-e. Szurjon egy t(it a sitemény koze-
m Ha még nem silt meg teljesen O Ismételje meg az pébe, ha kihizza, és azt tapasztalia, hogy
1-3. Iépéseket. nem ragadt ra a tészta, akkor mar megsilt.
(Utdlagos stilést kétszer lehet beallitani. Mindegyik id6tartamnak 50
percen belil kell lennie. Ha forrd a készilék, a Timer 1 perctél indul
Ujra. Ha szlkséges, a gomb megnyomasaval névelje az id6tartamot.)




Lekvarfozes

A =

) Pl

lekvarrecepteket QO

a 27. oldalon §

talalja. >

N

- — Q-

B Az elinditott @,

program ol

torlése/ >

t megallitasa @

M Timer (1 mp-nél hosszabban or
54 tartsa nyomva D~

yob

1 2 3 4 a gombot.)

(@ A recept szerint készitse el6 a hozzavalokat.
@ A dagasztdlapatot tegye a kenyértartalyba.
(® Ahozzavaldkat a kdvetkezd sorrend szerint tegye a kenyértartalyba:
a gyumdlcs fele — a a cukor fele - a tébbi gyimélcs - a tdbbi cukor
@ A kenyértartalyt helyezze a késziilékbe, és a haldzati csatlakozdt dugja be a konnektorba.

1 Valassza ki a 26 menut. e A 26 programnal idézités nem lehetséges. (A

1l Rise» B r Timer gomb csak a f6zés idétartamat allitja be.)
o A kell§ szilardsag elérése érdekében megfeleld
mennyiségl cukor-, sav- és pektintartalomra van
szlikség.

A magas pektintartalmd gyimélcsokbdl f6zott lek-
var kelléen s(r(. Alacsony pektintartalom eseté-
ben viszont nem s(ir(isédik be kelléen.

Erett gylimolcsbdl f6zzon lekvart. A talérett vagy
éretlen gyiimolcs nem alkalmas erre.

Az itt olvashatd receptek szerint késziilt lekvar
kissé lagyabb. Ez az alacsony cukortartalom
miatt van.

A recepteknél tartsa be az egyes hozzavaloknal
leirt mennyiséget.

* Ne novelie és ne csokkentse a gyimolcs-
mennyiséget. Kilénben a lekvar kifuthat vagy
odakozmalhat.

A Start gomb megnyoméSéval kapCSO“a be + A cukor mennyisége a gylimélcs mennyiségé-
a késziiléket. nek felénél ne legyen 15bb.

Kulénben a lekvér kifuthat vagy odakozmalhat.
A cukormennyiség csokkentésével csokken a
siirisége.

* Nagy savtartalmi gyiimélcsok esetében csékkent-
heti a citromlé mennyiségét, de a tulzott csokken-
tés miatt esetleg nem siir(isddik kell6képpen.

A f6zési id6 tulzott csokkentése esetén megma-

El6készilet

Menu

2

A befejezésig még hatralévé idétartam radnak a gyumolcsdarabok, és esetleg tul hig
e A Start gombon Iév6 LED bekapcsolédik. lesz a lekvar allaga.
. + Lehliléskor azonban az é&llaga tovabb szilardul.
. Ezt vegye figyelembe, és ne f6zze tul.

Amikor 8 hangjelzés hallatszik és villog az ,End” | * Amegfttlekvart azonnal szedje ivegbe. Vigyaz-
zon, mert kénnyen megégetheti magat.

je|ZéS, nyomja meg a StOp gOmbOt és vegye e Ha a kenyértartalyban hagyja, megéghet.

. r o Akész lekvart hivos, s6tét helyen tarolja. Az ala-
kl a Iekvart' csony cukortartalom miatt kevésbé all el, mint az
e A gombon Iévé villogé ,Start” LED kialszik. lUzletben vasarolt valtozat. Ha felbontotta az lve-

get, tarolja hitészekrényben és révid idén belll

m Ha a lekvar még nincs teljesen kész 0 Ismételje
fogyassza el.

meg az 1-3. lépéseket.

(Utdlagos f6zést kétszer lehet bedllitani. Mindegyik id6tartamnak 10—-40
percen belil kell lennie. Ha forr6 a készilék, a timer 1 perct6l indul Uj-
ra. Ha szlikséges, a gomb megnyomasaval névelje az idétartamot.)




Kompotok keszitése

L1l | ﬁ Rest -Knead « Rise « Bake « End .
Menu -Dark
B 15
2" -

S

) Timer

1 2 3 4

A
kompotrecepteket
a 28. oldalon
talalja.

B Az elinditott
program
torlése/
megallitasa
(1 mp-nél hosszabban
tartsa nyomva
a gombot.)

El6készllet (D A recept szerint készitse el a hozzavaldkat. (A dagasztélapatot vegye ki.)
@ A hozzavaldkat a kdvetkezd sorrendben tegye a kenyértartalyba: gyimélcs - cukor - folyadék
(® Akenyértartalyt helyezze a készllékbe, és a haldzati csatlakozdt dugja be a konnektorba.

Valassza ki a 27 meniit.

2 samn

,.-"'f a{‘- @Timer

A Start gomb megnyomasaval kapcsolja be
a készlléeket.

A befejezésig még hatralévé idétartam

o A Start gombon 1év6 LED bekapcsolodik.

Amikor 8 hangjelzés hallatszik és villog az ,,End”
4 jelzés, nyomja meg a Stop gombot és vegye

ki a kompotot.

o A gombon Iévé villogd ,Start” LED kialszik.

m Ha a kompdt még nincs teljesen kész 0 Ismételje

meg az 1-3. lépéseket.

(Utélagos f6zést kétszer lehet bedllitani. Mindegyik id6tartamnak 10-40
percen belil kell lennie. Ha forr6 a késziilék, a timer 1 perct6l indul jra.
Ha sziikséges, a gomb megnyoméasaval névelje az idétartamot.)

o A 27 meninél id6zités nem lehetséges.
(A Timer gomb csak a f6zés id6tartamat allitja
be.)
o Az egyes OsszetevOknél tartsa be a leirt
mennyiséget.
* Ne novelie és ne csokkentse a gylimolcs-
mennyiséget. Kilénben a folyadék kifuthat, a
gylmélcs odakozmalhat.



Kenyérreceptek

Réviditések a recepteknél:

M = kozepes teask. = teaskanalnyi

L =nagy evok. = evBkanalnyi

XL = extra nagy szdér. éleszt6 = széritott élesztd
FEHERKENYER

Valasztott menii: 01 vagy 02

W L
Erés fehér liszt 400g S0g
Teask. s6 14 11
Ev6k. cukor 1 1%
Vaj 20¢g g
Viz 280m| 350 ml
Teask. szaritott éleszté i i
(teask. gyorscipdnal) (2 (2}
KORPAS BUZAKENYER
Vélasztott menii: 04 vagy 05
M L
Erés korpas liszt 4008 500 g
Teask. s6 14 1%
Ev6k. cukor 1 14
Vaj 20g a0g
Viz 280 mil 350 mi
Teask. szaritott élesztd 1 1
(tedsk. gyorscipdnal) (1) [135)

KORPAS MAZSOLAS KENYER

Valasztott menii: 06

W L[
Erés korpas liszt 40g 5i0g B0g
Teéask. s6 417 ] 1% z
Evék. cukor i 1 2
Vaj 20¢ g g
Viz 250 mi 35 ml 420 ml
Teask. szaritott élesztd 1 1 14
Mazsola
(adalékadagoldba téve) g Mg 120¢
FRANCIAKENYER
Valasztott menii: 08
Erds fehér liszt 0g
Teask. s6 1
Vaj g
Viz 220ml
Tedask. széritott élesztd #
PANNETTONE
Valasztott menii: 11
Erds fehér liszt 4008
Evék. cukor 4%
Teask. s6 1

Vaj (2 cm-es kockakra vagva és
hitében tartva)

Tojas, kdzepes méret(, felverve |2 1100 g]
Tej 200mil
Tedask. szaritott élesztd 14
Kiegészitd vaj (1-2 cm-es koc-

g

kakra vagva és hiitében tartva) i
Narancshéj, apréra vagva* S0
Barna mazsola* Sog
Szaritott feketeribizli* 50g

* A kiegészit6 vajjal egyiitt adva hozza.

MAZSOLAS KENYER

Valasztott menii: 03

[T [
Erés fehér liszt 400§ 500 ¢ 600 g
Teask. s6 1 14 2
Ev6k. cukor 1 13 2
Vaj g g 40g
Viz 280 mil =0 ml 420 ml
Teask. szaritott éleszté 1 1 14
Mazsola
(adalékadagoldba téve) e -y 120¢
OLASZ KENYER
Valasztott menii: 09
Ergs fehér liszt A0 g
Teask. s6 14
Evék. olivaolaj 14
Viz 250ml
Teésk. szaritott éleszté 1
SZENDVICSKENYER
Valasztott menii: 10
Erés fehér liszt Hog
Ev6k. cukor 2
Vaj g
Viz 250m|
Teask. szaritott éleszté 1
GLUTENMENTES KENYER
Valasztott menii: 12
Viz 430 ml
Evék. olaj 1
Gluténmentes kenyérlisztkeverék | 500 g
Teask. széritott éleszté 2
BRIOS
Valasztott menii: 11
Erés fehér liszt 400 g
Ev6k. cukor 4
Evdkanal folozott tej 2
Teask. s6 1
Vaj sg
(2 cm-es kockakra vagva és a hiitében tartva)
Tojés, kozepes méretd, felverve 2(100 g
Viz 180 ml
Teask. szaritott élesztd 14
Kiegészit6 vaj g

(1-2 cm-es kockékra vagva és hiitben tartva)
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Kenyerreceptek (folytatas)

KENYER TONKOLYBUZA

FEHER LISZTBOL

Valasztott menii: 13

T T
Tonkolybliza fehérliszt |45 ¢ 500 g B00 g
Teésk. cukor 14 2 2

Teask. s6 14 1i% 14

Vaj Sg 10g 10g

Viz 280 mi 340 mi 400 mi
Teask.”szantott o 114

éleszt6é

TONKOLYBUZAS KORPAS KENYER

Vélasztott menii: 13

R
Tonkolybliza korpasliszt | 200 ¢ 250 g a00 g
Tonkolyblza fehér liszt | 200 g 250g 300g
Teask. cukor 14 2 2

Teask. s6 114 114 1%
Evékanal olaj 2 3 3

Viz 250 mi 320 ml 380 ml
1é'?easszl;.6$zarltotl 1 14 14

ROZS ES TONKOLYBUZA KENYER

(késleltetési idé tilos)
Valasztott menii: 13

T
Tonkolyblza fehér liszt | 275 g 350 g 425¢
Rozsliszt 125¢ 150 g 1758
Teask. cukor 14 2 2

Teask. s6 1} 1 1%

Vaj Sg 10¢ 10g

Natur joghurt 20g 150 g 180 ¢

Viz 180mi 230 ml 270 ml
'é'aleeasszl;észantott i 1 1%

MAGVAS HAJDINAS TONKOLYBUZAS

Valasztott menii: 13

[
Tonkblybuza fehér liszt | 320 ¢ 400 g 460 g
Hajdinaliszt Bg 100g 120g
Teask. méz 1 1 14
Teéask. s6 14 1% 1%
Evok, 1% 2 2
szezammag

Evék. lenmag il 2 2
2 1% 2 2
mak

Evék. olaj 2 3 &

Viz 250 mi 320 ml 380 ml
g(laeasszl%szantott 1 14 14

RIZSES, TONKOLYBUZAS, FENYOMAGGAL
ES PAROLT HAGYMAVAL

Valasztott menii: 14

M L
Tonkolyblza fehér liszt 320¢ 400 ¢ 480¢
Barna rizsliszt Blg 100g 120g
Teask. cukor 1% 2 2
Teéask. sd 14 Tlé 1%
Vaj 5§ 10¢ 10§
Viz 260 ml 320 ml 400 mi
Teésk.”szérl’tott 1 11 1%
| éleszté
Adalékanyagok
(a tartalyba téve)
Feny6mag #e e Blg
Evok. parolt hagyma 3 4 5
CITROMOS, MAKOS, TONKOLYBUZAS
Valasztott menii: 13
M L
Tonkolybuza fehér liszt 00 g 5002 6002
Teask. cukor 14 e 2
Teask. s6 1% 14 1%
Vaj 5g 10g 10¢
Citrom reszelt héja 1 1 1
Citromlé 20 ml 20 ml ag ml
Evdk. mak 2 & 3
Viz 250 mi 330 mi 380 ml
'!'eésk.”széritott i 1 1k
élesztd
GYUMOLCSOS, TONKOLYBUZAS
Valasztott menii: 14
M L
Tonkdlybuza fehér liszt 4008 5002 BO0 g
Teask. cukor 1 2 2 I
Teask. s6 10 1iE 14 [
Vaj 52 108 108
Teask. fliszer-keverék 2 24 3
Viz 270 ml 350 ml 400 ml
Teask. szaritott éleszté 1 14 14
Adalékanyagok |
(a tartalyba téve)
Aszalt gylimdlcskeverék 100¢ 125§ 150




Tésztareceptek

ALAPTESZTA PIZZATESZTA
Vélasztott menii: 16 Vaélasztott menii: 22
Erés fehér liszt 500 g Erés fehér liszt 450 ¢
Teésk. s6 1% Teésk. s6 2
Evék. cukor 1% Evék. olivaolaj 4 =)
Vaj g Viz 240ml 8
Viz F0ml Teask. szaritott éleszté 1 D
Teask. szaritott éleszté i -(%
BRIOSTESZTA (CSOKOLADES BRIOSTEKERCS) =
ALAP MAZSOLASTESZTA 12 tekercshez
Valasztott menii: 17 Vélasztott menii: 23
| Erés fehér liszt 50;:,"'5 Erds fehér liszt A0g
Teask. s6 114 Evék. cukor 4
Evék. cukor 1% Teask. s6 1
Vaj a0 g Vaj (2 cm-es kockakra vagva 20
Viz 30mi és h(itében tartva) £
Teask. szaritott élesztd 1 Tojas, kozepes méret( (felverve) aftg
Adalékanyag (a tartalyba téve) Tei” s0ml
Mazsola 100g Evok. rum i
Teask. szaritott éleszté 114
. Kiegészitd vaj (1-2 cm-es kockakra
FRANCIATESZTA vagva és ht’J’th)ben tartva) 90§
Valasztott meni: 21 Csokoladé darabkak* 120g
Eros feher liszt 300g * KinyGjtas utan hintse meg a tésztat csokoladé darabkakkal, majd az
Teask. s6 1 als6 egyharmad részét hajtsa fel, a felsé egyharmad részét pedg le.
Vaj 20g Ezutan hajtsa félbe.
Viz 180ml " . P .
Teask. szar. éleszté 3 TONKOLYBUZAS ZSOMLE
8 zsomléhez
KORP AS TESZTA Vélasztott menii: 24
Vélasztott menii: 18 Tonkolybuzas fehér liszt | 500 ¢
Erds korpas liszt 500 g Teask. cukor 1%
Teask. s6 2 Teask. s6 il&
Evék. cukor 1% Vaj 10g
Vaj 20 g Viz 31oml
L 340m| Teask. szaritott éleszts |14
Teéask. szaritott élesztd 14

MAZSOLAS KORPAS TESZTA
Valasztott menii: 19

Erés korpés liszt 500 g
Teask. s6 2
Evok. cukor 14
Vaj Mg
Viz 340 ml
Teask. szaritott élesztd 14
Adalékanyag (a tartalyba téve)

Mazsola 100§

Slteményrecept

CSERESZNYES-MARCIPANOS SUTEMENY

Valasztott menii: 15

Finom kristalycukor 50 g
Vaj 175¢
Tojas 3
Elesztds liszt 225g
Cukrozott cseresznye, vagdalva 100¢g
Reszelt marcipan 754
Tej &0 ml
Piritott mandulapehely, a tetejére 15g




Diabetikus receptek

A diétas (gluténmentes) kenyér készitése nagyon mas, mint a normal kenyér siitése.
Ezért nagyon fontos, ha egészségligyi okok miatt készit diétas kenyeret, konzultéljon az orvosaval, és tartsa be a kdvetkez6kben leirt Gtmu-
tatasokat.

» A program egy specialis gluténmentes lisztre lett kifejlesztve, ezért a sajat keverék alkalmazasa nem biztosit ugyanolyan j6 eredményt.

« Diabetikus kenyér készitésekor minden egyes receptnél gondosan be kell tartani a részleteket. (Kilonben eléfordulhat, hogy a kenyér nem
fordithato ki a kenyértartalybdl.) Kétféle gluténmentes siit6keverék van: alacsony gluténtartalmu keverék, és amelyik nem tartalmaz bizat,
és nincs gluténtartalma. Miel6tt kivalasztana valamelyik programot, konzultaljon orvosaval.

» Asités eredménye és a kenyér kinézete a felhasznalt keveréktdl fligg. Eléfordulhat, hogy a kenyér oldalanal marad némi liszt. A buzamen-
tes keverékekkel tobb variacio lehetséges.

» Szeletelés el6tt varjon kicsit, hogy kihdiljén a kenyér, kiilénben nem szeletelhet6 szépen.

» A megsiilt kenyeret szaraz, hiivds helyen tarolja, és két napon belil fogyassza el. Ha ennyi id6 alatt nem fogyasztja el az egész kenyeret,
szeletelje fel és a kivant adagokra osztva, j6l zarddé tasakban helyezze a mélyhdit6be.

Figyelmeztetés azok szamara, akik egészségiigyi célbol alkalmazzak a diabetikus recepteket:

Diabetikus recepteknél feltétleniil konzultaljon az orvosaval, és csak az egészségi allapotanak megfelelé hozzavalokbol készitsen
kenyeret.

A Panasonic nem vallal felel6sséget azért, mert az orvosaval tortént el6zetes megbeszélés nélkiil alkalmazott bizonyos 6sszetevé-
ket a tésztahoz.

Ha diétas célbdl készit kenyeret, nagyon fontos, hogy kerlilie azoknak az anyagoknak az alkalmazasat, amelyek liszttel szennyezettek.
Kulénds gondossaggal kell eljarni a kenyértartaly és a dagasztdlapat, valamint a haztartasi eszkdzok tisztitasanal.




AVEVE tésztareceptek

[01 Alap]
[02 Alap gyorssiités]

FEHERKENYER

Valasztott menii: 01 vagy 02

M L

Teask. cukor 1 2 2
AVEVE ,Surfina” liszt 400 g 500 g =]
Viz 250 ml 320 mi 380 ml
Evék. vaj 1 1 14
Teask. s6 i 15 2
Teask. szaritott éleszté L 1 1%
(Gyorssitéshez) ] {134 {2

Megjegyzés
Ebben az esetben a kenyér kevésbé lesz magas, és nem lesz
olyan puha.

[04 Korpas]
[05 Korpas gyorssiités]

KORPAS KENYER

Vélasztott menii: 04 vagy 05

M I
AVEVE fehér korpas liszt 300 400g 50
AVEVE ,Frans krokant” liszt 100 ¢ 100g 180¢
Teask. cukor 1 2 2
Evék. vaj 1 1 2
Teask. s6 1 1 2
Viz 250 mi 320 mi 330ml
Teask. szaritott éleszté i 7 13
(Gyorssiitéshez) 18 [14) 12

Megjegyzés

Ebben az esetben a kenyér kevésbé lesz magas, és nem lesz
olyan puha. A program jobb, ha a lisztnek csak a fele korpas.

A fenti recepteknél mindig kell egy kis fehér lisztet is hozzaadni.
Ha ezt nem akarja, a fehér lisztet teljes ki6rlési buzaliszttel helyet-
tesitse, de a kenyér alacsonyabb és s(r(bb lesz. Ha tobb fehér
lisztet ad a tésztahoz, csdkkentse kissé a vizmennyiséget (mert a
korpa t6bb vizet nyel el, mint a fehér liszt).

* Areceptek elsésorban a belgiumi vasarlok szamara
érvényesek.

[08 Francia]
FRANCIAKENYER

Valasztott menii: 08

AVEVE ,Frans krokant” liszt g

Viz 250mi
Teask. s6 1
Evok. vaj 1

Tedask. szaritott éleszté 1
Megjegyzés

Ennél a programnal nem véalaszthatja ki a méretet vagy a kenyér-
héjat. E recept szerint nagyon kénny(, magas kenyeret kap, ami
nem &ll el sokaig.

[09 Olasz]

OLASZKENYER

Valasztott menii: 09
AVEVE ,Frans krokant” liszt 400 ¢
Viz 240 ml
Teask. s 114
Evék. oliva olaj 114
Teask. szaritott élesztd M

Megjegyzés

Ennél a programnal nem valaszthatja ki a méretet vagy a kenyér-
héjat. E recept szerint nagyon kénnyd, magas kenyeret kap, ami
nem all el sokaig.

[10 Szendvics]

ALAP SZENDVICS

Valasztott menii: 10

Teask. cukor 1
AVEVE ,Surfina” liszt 400 g
Viz 250 mi
Evék. vaj 1
Teask. s 1
Tedsk. szaritott élesztd #

Megjegyzés

Ennél a programnal nem vélaszthatja ki a méretet vagy a kenyér-
héjat.

E recept szerint lagy (eléggé nedves) kenyeret kap, a héja barna
és piritdsnak idealis.
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AVEVE tésztareceptek

(folytatas)

[16 Alap]
VAJASTESZTA (2 adag)

Vaélasztott menii: 16

Cukor E0g
Rétesliszt 00§
Tej 100 i
Tojas 3
Vaj 100 ¢
Teask. s6 1%
Teask. szaritott élesztd 2

[18 Korpas]
KORPASTESZTA

Valasztott menii: 18

Ev6k. cukor i
AVEVE ,Frans krokant” liszt 20
AVEVE ,Boerebruin” liszt es0g
Viz 280 mi
Teask. s6 1%

ssk. szarilott élesztt 2

Elkészitési mod

A tésztat ossza szét kb. 50 g-os golydkra.

Vaszon konyharuhaval letakarva hagyja allni.

Az elémelegitett 220 °C-os siitében slsse kb. 15-20 percig.

[22 Pizza]

PIZZATESZTA

Valasztott menii: 22

AVEVE ,Frans krokant” liszt S00p
Viz Zoml
Teask. s6 1
Evok. vaj 1%
Teask. szaritott élesztd 2

Elkészitési méd

NyUjtsa ki a pizzatésztat, és tegye a sitéedénybe. Szurkalja meg
villdval. Kenje be paradicsomszésszal, és tegye ra a kivant felté-
tet. EI6melegitett 220 °C-os slitében siisse kb. 20-25 percig.

* Areceptek elsésorban a belgiumi vasarlok szamara
érvényesek.

[15 Csak siités]

Valassza ki a 15 mendit.

30 perc siitési id6tartam jelenik meg.

A ,Timer” gombot nyomva tartva, a sltési id6 (1 perces |épések-
ben) névekszik 1 éra 30 percig.

SUTEMENYRECEPT

Valasztott menii: 15

Z":I'ojés 3

| Evék. tej 8

| Lagy vaj 20g
| LANCO CAKE MIX’ csomag 1

Elkészitési mod

Valassza ki a 15 men(it, és a ,Timer™-en allitson be 1 6ra 10 per-
cet. A sipsz6 utan vegye ki a kenyértartalyt, és hagyja lehdini.

Ha lehdlt a tartaly, vegye ki a tésztat, és racsra téve hagyja hdlni.



Lekvarreceptek

[26 Lekvar]

EPERLEKVAR

Valasztott menii: 26
Eper, felapritva |820 g
Cukor |00 g
Dzsemfix |13

A gyimolcs felét tegye a kenyértartalyba, majd dntse ra a cu-
kor felét. Ezt ismételje meg a maradék gyiimélccsel és cukor-
ral.

2 Szobrja ra a dzsemfix port.

Vélassza ki a 26 mendit, és a ,Timer™-en dllitson be 1 déra 40
percet.

AFONYALEKVAR

Valasztott menii: 26
Afonya [ro0g
Cukor 1403 g

A gylimélcs felét tegye a kenyértartalyba, majd 6ntse ra a cukor
felét. Ezt ismételje meg a maradék gyimélccsel és cukorral.

2 Vélassza ki a 26 mendt, és a ,Timer™-en éllitson be 1 dra 50
percet.

ALMA- ES SZEDERLEKVAR

Valasztott menii: 26

Alma, reszelve vagy finomra vagva 300 g
Szeder Im £
Cukor (300 g
Dzsemfix lag

A gyumolcs felét tegye a kenyértartalyba, majd dntse ra a cu-
kormennyiség felét. Ezt ismételje meg a maradék gylimélccsel
és cukorral.

2 Szbrja r4 a dzsemfix port.

Vélassza ki a 26 mendit, és a ,Timer™-en dllitson be 1 6ra 40
percet.

OSZIBARACK- ES MALNALEKVAR

Vaélasztott menii: 26

Oszibarack, felapritva 800 g
Malna 2008
Cukor a0g
Dzsemfix B

A gyumolcs felét tegye a kenyértartalyba, majd ontse ra a cu-
kormennyiség felét. Ezt ismételje meg a maradék gylimélccsel
és cukorral.

2 Szobrja ra a dzsemfix port.

Vélassza ki a 26 mendit, és a ,Timer™en dllitson be 1 6ra 40
percet.

SZILVALEKVAR

Valasztott menii: 26

| Szilva, felapritva 700 ¢ '
i Cukor 350 ¢

| Dzsemfix g |

A gyumodlcs felét tegye a kenyértartalyba, majd 6ntse ré a cu-
kormennyiség felét. Ezt ismételje meg a maradék gyiimélccsel
és cukorral.

2 Sz6rja ra a dzsemfix port.

3 Vélassza ki a 26 menit, és a ,Timer™-en allitson be 1 6ra 40
percet.

LEKVAR FAGYASZTOTT GYUMOLCSOKBOL

Valasztott menii: 26

Fagyasztott gyiimélcskeveréek ToO g
Cukor 400 ¢
Dzsemfix 10g

1 A gyumolcs felét tegye a kenyértartalyba, majd 6ntse ra a cu-
kormennyiség felét. Ezt ismételje meg a maradék gyiimélccsel
és cukorral.

2 Szérja r4 a dzsemfix port.

Vélassza ki a 26 meniit, és a ,Timer™-en allitson be 1 6ra 40
percet.

RIBIZLI- ES CSILILEKVAR

Valasztott menii: 26

Ribizli, kissé dsszezlzva {30
Kozepes méretli csilipaprika, finomra vagva |1-2
Gyodmbér, finomra reszelve 4dcm
Narancs leve és finomra reszelt héja 2
Cukor 150
Dzsemfix g

Minden hozzavalét a cukor és a dzsemfix kivételével tegye a
kenyértartalyba.

2 A tartélyban 1évé gyimoélcsre szérja ra a dzsemfixet.

Vélassza ki a 26 meniit, és a ,Timer™-en allitson be 1 6ra 40
percet.

BARACKLEKVAR

Valasztott menii: 26

,L Barack, finomra vagra 500¢
| Cukor 250 ¢
| Dzsemfix B

1 A gylimdlcs felét tegye a kenyértartalyba, majd éntse ré a cu-
kormennyiség felét. Ezt ismételje meg a maradék gyiimélccsel
és cukorral.

2 Szérja r4 a dzsemfix port.

Vélassza ki a 26 meniit, és a ,Timer™-en allitson be 1 6ra 30

percet.
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Kompotreceptek

[27 Kompét]
FUSZERES ALMAKOMPOT

Valasztott menii: 27

Alma, megtisztitva, felvagva 1000
Fahéj, darab 1
Szegfliszeg 2

Citrom, csak a héja 1

Citrom leve 2 gwlkanal
Cukor 100¢

Viz 75 ml

1 A kenyeérslit6bdl vegye ki a dagasztdlapatot.

Ahozzavalokat a fenti sorrend szerint tegye a kenyértartalyba.
Ontse ra a vizet.

3 Vélassza ki a 27 mendit, és a ,Timer™-en éllitson be 1 6ra 20
percet.

4 A f6zés befejezése utan keverje meg.

KOMPOT PIROS GYUMOLCSOKBOL

Valasztott menii: 27

Szilva, megtisztitva, felvagva {300 ¢
Cseresznye, kimagozva =0 g [
Foldieper, megtisztitva |50 g
Porcukor et |
Viz 175 mi
Malna (F6zés utan beletéve) loog |

1 A kenyérsiitébél vegye ki a dagasztélapatot.

2 A gylimolcsoket tegye a kenyértartalyba, és dntse ra a vizet.
3 Vélassza ki a 27 mendit, és a ,Timer™-en dllitson be 1 érat.
4 A f6zés befejezése utan keverje meg.

5 Adja hozza a malnat.

REBARBARA- ES GYOMBERKOMPOT

Valasztott menii: 27

| Rebarbara, 2 cm-es darabokra végva 700§

iNarancsIé 2 evikanal
| Kandirozott gyémbér, finomra vagva |20 ¢

| Cukor 1008
iViz 100 ml

1 A kenyérs(it6bdl vegye ki a dagasztdlapatot.

A gylmdlesoket , a fenti sorrend szerint, tegye a kenyértartaly-
ba. Ontse ra a vizet.

Valassza ki a 27 men(t, és a ,Timer™-en allitson be 1 6ra 40
percet.

4 A f6zés befejezése utan keverje meg.

KOMPOT BOGYOS GYUMOLCSOKBAL

Valasztott menii: 27

| Bogyos gyimolcsok keveréke példaul (gop g
| foldieper, malna, afonya
] Cukor TS g

| Viz 2 avlandl

1 A kenyérslitébdl vegye ki a dagasztdlapatot.
A gyumolcsdket , a fenti sorrend szerint, tegye a kenyértartaly-
ba. Ontse ra a vizet.

3 Vélassza ki a 27 meniit, és a ,Timer’-en allitson be 1 érat.

4 A f6zés befejezése utan keverje meg.

ALMASZ0SZ

Valasztott menii: 27

'Alma, megtisztitva, felvagva 1000 ¢
Viz 2 ewikanal

1 A kenyérslit6bdl vegye ki a dagasztélapatot.
2 Az almét tegye a kenyértartalyba. Ontse ré a vizet.

Vélassza ki a 27 meniit, és a ,Timer™-en allitson be 1 6ra 20
percet.

4 A f6zés befejezése utan keverje meg.

OSZIBARACK VANILIASZIRUPBAN
Valasztott menii: 27

Oszibarack, megtisztitva és 8 darabra vagva [1000 g

Cukor 100 ¢
Vaniliarad "
Viz 125 ml

1 A kenyérslit6bdl vegye ki a dagasztdlapatot.

A hozzavalokat, a fenti sorrend szerint, tegye a kenyértartaly-
ba. Ontse r4 a vizet.

3 Vélassza ki a 27 meniit, és a ,Timer’-en allitson be 1 érat.

A f6zés befejezése utan lyukacsos szeddkanallal tegye egy
talba a barackokat. Ezutan 6vatosan éntse ra a szirupot.
Hagyja kihdni.



Karbantartas és tisztitas

Tisztitas el6tt a haldzati csatlakozo6t hizza ki a konnek-
torbol, és varja meg, hogy lehljén a gép.

B A kenyérsiité gép karosodasanak elkeriilése

érdekeében...

o Ne haszndljon semmilyen csiszol6anyagot (tiszti-
toszert, dérzsanyagot stb.).

o Akenyérsiitd gép semmilyen részét se tegye mo-
sogatdgépbe!

e Ne hasznaljon benzint, olddszert, alkoholt vagy
fehéritészert a tisztitdshoz!

o A moshato részek eltavolitdsa utan ruhaval térol-
je at a gépet.
A gépet és alkatrészeit mindig tartsa tisztan és
sz@razon.

Kenyértartaly és dagasztélapat

Tévolitsa el az esetleg ott maradt tészta-
maradékot, és mossa le alaposan vizzel.

e Ha a dagasztdlapatot nehéz levenni, ont-
sdn nagyon kevés meleg vizet a tartalyba,
és aztassa 5-10 percig.

A tartalyt ne meritse vizbe.

»

Mérdkanal és mérépohar

Mossa el vizzel.

o Ne mosogatégépben mossa el.
. v

A kenyérsiité fedélapja

Tordlje at nedves ruhaval.

Szell6z6nyilas

Torélje at nedves ruhaval.

A késziilék haza
Tordlje &t nedves ruhaval.
o Ovatosan végezze a tor-

lést, nehogy megsériiljon
a héérzekeld.

_J

» Akészlilék belsejének szine a hasznalat folyaman megvaltozhat.
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Karbantartas es tisztitas (folytatas)

= Y -3

Adalékadagol6 fedele Eleszt rekesz

Tavolitsa el és mossa le vizzel. Tordlie le egy nedves torldkendével, majd hagyja megsza-

o Az adalékadagolé fedelét emelje radni.
meg kb. 75 fokos szdgben. Az el-
tavolitashoz allitsa egyenesbe
és hizza maga felé, vagy vissza-

helyezésnél, dvatosan tolja hat- =, . =
rafelé ugyanolyan szdgben. _' .
(El&szér varja meg, hogy lehdiljon a készilék, mert kdzvet- -

:

lendl a program befejezése utan az még nagyon forro.)

o Vigyazzon, hogy ne sértse meg a tdmitést. (A tdmités
megsérilése esetén géz szivaroghat ki a késziilékbdl,
paralecsapddas vagy deformalédas alakulhat ki.)

o Amennyiben széraz t6ri6kenddvel torli le, a megszaradt éleszté
nem fog a kenyérsitébe esni a statikussagnak kdszénhetben.

"

Z
Tomités Kiemelheté adalékadagolo

V kiésm [ vizzel.
Ha nedves, akkor egye Ki es mossa e

széaraz ruhaval
térélje meg

o Minden egyes haszndlat utan mossa el,
hogy semmi ne maradjon rajta.

A teflonbevonat védelme

A kenyértartalyt és a dagasztdlapatot teflonbevonat boritja, igy a szennyez6dés kénnyen eltavolithato.
A bevonat védelme érdekében vegye figyelembe az aldbbiakban leirtakat.

Amikor kiveszi a kenyeret a kenyértartalybdl, semmilyen kemény eszkdzzel, példaul kés vagy villa, ne prébalja
el@segiteni a kiemelést. Kemény eszkdz hasznalata esetén a kdvetkezményeket lasd a [ 34. oldalon.

» Akenyér felvagasa el6tt ellendrizze, hogy a dagasztélapat nem maradt-e a kenyér aljan. Ha igen, varjon, amig
kihdl a kenyér, majd vegye ki.
(Ne hasznaljon semmilyen kemény vagy éles targyat, példaul kés vagy villa.)
Vigyazzon, nehogy megégesse magat, mert a dagasztélapat még forré lehet.

o Tisztitasnal puha ruhaval tordlje at a kenyértartalyt és a dagasztélapatot. Ne alkalmazzon semmilyen dérzs6l6
vagy csiszol6 eszkozt.

Akemény, durva vagy nagy szemdi alkotéelemek, mint a teljes ki6rlés( lisztek, melyekben gabonaszemek, cukor vagy adalékanya-
gok vannak, mint dié és kiilénbdz6 magvak, karosithatjak a kenyértartaly teflonbevonatat. Amikor nagyméretti alkotéelemeket tesz
a kenyérbe, ezeket el6zbleg torje kisebb darabokra. A receptben megadott mennyiségtél semmi esetre se térjen el.




Hibaelharitasi utmutato

Miel6tt a készllék javitasat kérné, tanulmanyozza az alabbiakban leirtakat.

Lehetséges ok [ Megoldas

Nem elég magas a kenyér.

Nem sima a kenyér teteje.

[Minden kenyérfajta]

o Aliszt sikértartalma nem elegendd, vagy nem megfeleld lisztet hasznalt.
(A minGséget befolyasolja a h6mérséklet, a nedvességtartalom, a tarola-
si mod és az aratési id6jarasi viszonyok.)

O Probaljon ki masfajta lisztet.

o Kevés folyadékot hasznalt, ezért tulzottan témér a tészta.

0 Az er8sebb, nagyobb proteintartalmu liszt tdbb vizet nyel el, ezért ad-
jon még a tésztahoz plusz 10-20 ml vizet.

o Nem megfelel6 fajtaju élesztét hasznal.

O Csak tasakos kiszerelésl szaritott élesztét haszndljon, amin az
LJnstant” felirat szerepel. Ennél a fajtanal nincs szlkség elézetes er-
jedésre.

o Nem elegendd, vagy tul 6reg élesztdt hasznal.

0 Haszndlja a mellékelt mér6kanalat. A csomagolason ellendrizze az
éleszt6 szavatossagi idejét. (H(tdszekrényben tarolja.)

o Dagasztas el6tt folyadék érte az éleszt6t.

O Ahozzévaldkat a leiras szerinti sorrendben tegye a gépbe, és csak a
legvégén dntse hozza dvatosan a vizet és folyadékot. (O 10. oldal)

e Tl sok sét, vagy nem elég cukrot hasznalt.

0 Ellendrizze a receptet, €s a helyes mennyiséget a mellékelt méréka-
nallal mérje ki.

O Ellendrizze, hogy a tébbi hozzavaldé nem tartalmaz-e sét és cukrot.

[Specialis kenyérfajta]

o A specidlis kenyérhez alakor buzat (egy buzafajta) hasznalt, és/vagy tul
sok ténkélyblza lisztet.

0 Ha a ténkdlyblza liszten kivil ketténél tdbb masfajta lisztet hasznal,
a ténkélybuza lisztnek legalabb 60%-nak kell lennie. Egyéb lisztfajtak
esetében az egész lisztmennyiség max. 40%-a lehet rozs- és rizsliszt,
alakor buzanal pedig 20%.

A kenyér tele van légzarvanyokkal.

o Tul sok élesztét hasznalt.
O Ellendrizze a receptet, és a mellékelt mérékanallal mérje ki a helyes
mennyiséget.
o Tul sok folyadékot hasznalt.
O Némelyik liszt tobb folyadékot nyel el mint a tébbi, 10-20 ml-rel pré-
balja csékkenteni a folyadékmennyiséget.

A kelés utan 6sszeesik a tészta.

o Gyenge mindségl a liszt.
O Probéljon ki més lisztfajtakat.
e Tul sok folyadékot hasznalt.
0 10-20 ml-rel prébalja csékkenteni a vizmennyiséget.

Tal magasra né a kenyér.

o Tul sok éleszt6t/vizet hasznalt.
O Ellendrizze a receptet, és a mellékelt mérbkanallal (élesztd) / mérs-
poharral (viz) mérje ki a helyes mennyiséget.
O Ellenérizze, hogy a tébbi alkotérész nem tartalmaz-e folyadékot.
o Kevés a liszt.
O Aliszt mennyiségét mérje ki pontosan mérlegen.

Miért sapadt és ragadds a kenyér?

o Kevés vagy Oreg az éleszt6.
0 Haszndlja a mellékelt mér6kanalat. A csomagolason ellenérizze az
éleszt6 szavatossagi idejét. (Az éleszt6t hiitészekrényben tarolja.)
e A program elinditasa utan aramkimaradas volt, vagy megnyomta
a Stop gombot.
O Akészillék kikapcsol, ha ez az id6tartam hosszabb 10 percnél. Ki kell
venni a kenyeret, és egy Uj programot kell elinditani Uj hozzavaldkkal.
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Hibaelharitasi utmutato (folytatas)

Lehetséges ok [ Megoldas

A kenyér aljan és oldalain tul sok liszt marad.

o Tul sok lisztet és tul kevés folyadékot hasznalt.
O Nézze meg a receptet, és a lisztmennyiséget mérlegen mérje ki,
a folyadékot pedig a mellékelt mérépoharral.

Miért nem keverednek 6ssze megfeleléen
a hozzavalok?

o Nem tette be a dagasztdlapatot.
O A hozzavaldk betétele elétt ellenbrizze, hogy a dagasztdlapat a he-
lyén van-e.
o Aprogram elinditdsa utan aramkimaradas volt, vagy le lett allitva a prog-
ram.
O A késztilék kikapcsol, ha ez az idStartam hosszabb 10 percnél. Ujra
el lehet inditani a programot, bar ha a dagasztas mar elkezd6détt, az
eredmény kevésbé lesz elfogadhato.

Nem siilt meg a kenyeér.

o Atésztakészité (DOUGH) program lett kivalasztva.
O Ennél a programndl nincs sités.
o Aramkimaradas volt, vagy kenyérkészités kozben megallitottak a gépet.
0 Kikapcsol a gép, ha 10 percnél hosszabb ideig allitjak meg a progra-
mot. Ha a tészta mar felemelkedett és megfelelének bizonyul, vegye
ki és probalja hagyomanyos siitében megsttni.
o Kevés a viz, és mikddésbe lépett a motorvédelem. Ez csak tulterhelés
esetén fordul eld, amikor a motornak tul nagy er6t kell kifejtenie.
0 Forduljon tanacsért a szakszervizhez. Legkdzelebb ellen6rizze a recep-
tet, és a mellékelt mér8poharral pontosan mérje ki a mennyiségeket.
o Elfelejtette betenni a dagasztélapatot.
O Legel6szér azt ellendrizze, hogy a dagasztolapat bent van-e. (O 12.
oldal)
o Atengely, amire a dagasztélapat keriil, merev és nem forog.
0 Ha a dagasztdlapatot a tengelyhez illeszti, és az nem forog, ki kell
cserélni a tengelyt. (Forduljon az (izlethez, ahol a gépet vette, vagy a
Panasonic szervizkézponthoz).

Alul kijut a tészta a kenyértartalybdl.

o Kis mennyiségl tészta kijut a szell6z6nyilasokon (de ez nem akadalyoz-
za a forgast). Ez nem jelent meghibasodast, de alkalmanként ellendriz-
ze, hogy a tengely megfelel6en forog-e.

0 Ha nem forog, ki kell cserélni a dagasztotengely-egységet (forduljon
az lizlethez, ahol a gépet vette, vagy a Panasonic szervizkdzponthoz).

Dagaszté- il
:ﬂi J % tengely @? :
, . Dagaszté-———
= tengely- R
egység

Szell6z6nyilasok ~ Dagasztotengely

(4 db) (Rendelési szam:

ADA29E165)

A kenyér oldala és alja beesett és nyirkos.

e Sités utan tul sokaig hagyta a gépben a kenyeret.
0 Amikor befejez6dott a siités, azonnal vegye ki a kenyeret.
o Aramkimaradas volt, vagy kenyérkészités kozben megallitottak a gépet.
0 Kikapcsol a gép, ha 10 percnél hosszabb ideig allitjak meg a progra-
mot. Prébalja hagyomanyos siitében megsiitni a kenyeret.

A dagasztélapat mozgasa hallhato.

o Ez azértvan, mert a lapat lazan csatlakozik a tengelyhez. (Ez nem jelent
meghibasodast.)




Hibaelharitasi utmutato (folytatas)

Lehetséges ok [ Megoldas

Kenyérsitéskor égett szag érzédik.

Flst jon ki a g6z kivezetd nyilasokon.

Valdszinlileg valami a f(itéegységre fréccsent.

O ldénként el&fordulhat, hogy keverés kdzben egy kis liszt, mazsola
vagy mas hozzavalo kifrccsen a kenyértartalybol. Amikor mar lehdilt
a gép, egyszerlen tordlje tisztara.

0 Amikor a hozzavaldkat a kenyértartalyba teszi, vegye ki a tartalyt.

Amikor kiemelem a kenyeret, a dagasztolapat
a kenyérben marad.

Nem elég rugalmas a tészta.

0 Miel6tt kivenné a kenyérbdl a dagasztolapatot, varja meg, hogy telje-
sen kih(ljon. A lisztek vizelnyeld képessége valtozo, legkdzelebb pro-
balja 10-20 ml-rel megndvelni a vizmennyiséget.

Kenyérhéj van a dagasztélapat alatt.

0 Minden egyes kenyérsiités utdn mossa le a dagasztélapatot és a ten-

gelyt.

Nem sima a kenyérhéj, és kih(léskor megpuhul.

A kenyérben marad egy kis g6z, ami sités utan atjut a héjon, és egy ki-

csit megpuhitja azt.

0 A g6z mennyiségének csokkentése érdekében, 10-20 ml-rel csdk-
kentse a vizmennyiséget, vagy fele annyi cukrot adjon hozza.

Hogyan lehet ropogds a kenyérhéj?

Ropogdsabb lesz a kenyérhéj, ha a 08-as menlit allitjia be, vagy a ke-
nyérhéjnal a j6l megsiilt (Crust — Dark) lehet6séget valasztja, vagy ha
hagyomanyos sitében 200 °C-on/gazsiitében 6-os fokozaton még 5-10
percig tovabb sti.

Ragacsos a kenyér és nem szeletelhetd szépen.

Tul forrdn szeletelte.
0 Szeletelés el6tt racsra helyezve hagyja kih(lni a kenyeret, hogy elta-
vozhasson a géz.

A briés programnal az extra dsszetevék nem megfele-
I6en keverednek a tésztaba.

Egyes kenyértésztakba nehezebb belekeverni az extra hozzavaldkat,
vagy nem is keverednek bele.
O Csokkentse felére a hozzaval6kat.

A briés alja tul zsiros. A héja tul zsiros.
A tésztajaban nagy lyukak vannak.

A hangjelzés megszoélalasa utan, 5 percen belul adta a vajat a tészta-
hoz?
O Amikor a kijelz6n a még hatralévd id6tartam jelenik meg, mér ne te-
gye be a vajat. (O 15. oldal)
Nem lesz elég vajas ize, de megslithetd.

Kenyérkeverék hasznalata esetén a briés nem jél valik
el a kenyértartalytol.

Prébélja ki a kdvetkezdket.

0 A 11 vagy 23 menik esetében jobban siil meg, ha kicsit csdkkenti az
éleszt6 mennyiségét. (Ha kilon adja hozza az éleszt6t.)

O Kenyérliszt-keverék alkalmazasa esetén kdvesse a receptnél irtakat,
de a keverék mennyiségének 350-500 g kézott kell lennie.

0 El6szér tegye be a kenyértartalyba az élesztét (ha azt kilén kell
beadni), a szaraz keveréket és a vajat. Ezutan dntse ra a folyadékot.
Ha extra alkotérészek is kellenek, azokat késébb adja hozza. (0 15.
és 17. oldal)

O Arecepttdl fliggéen a végeredmény kilénbdz6 lehet.
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Hibaelharitasi utmutato (folytatas)

Nem jon ki a kenyér.

Ha a kenyeret nem lehet kdnnyen kivenni a tartalybol, hagyja azt 5-10 per-
cig hdilni, igyelve arra, hogy senki vagy semmi ne éghessen meg téle.
Ezutan konyhai fogdkesztylivel megfogva rdzza meg parszor. (Figyeljen
arra, hogy a fogantyd ne akadalyozza a kenyér kijévetelét.)

Lekvar f6zésénél eléfordulhat, hogy odakozmal, vagy
a dagasztolapat nem emelhetd ki.

Tual kevés a gylimolcs vagy tul sok a cukor.

0 Tegye a kenyértartalyt a mosogatoba, és félig téltse meg meleg viz-
zel. Hagyja llni, amig a raégett lekvar le nem valik. Ezutan puha esz-
kozzel mossa le. Vigyazzon a forré vizzel.

Kifutott a lekvar.

Tl sok gyiimélcsét vagy tul sok cukrot tett bele.
O Csak a 27. oldalon, a receptben megadott mennyiségeket alkalmaz-
za.

Tal hig, nem elég sdrd a lekvar.

Tal érett vagy éretlen volt a gylimdlcs.

Tulzottan csékkentette a cukor mennyiségét.

Nem elég a f6zési idé.

Az alkalmazott gylimélcsnek tul alacsony a pektintartalma.
O Atdl hig lekvart felhasznalhatja sz6szként.

0 Hagyija teljesen lehdilni. Hllés kdzben még siirisodik.

Fagyasztott gyiimolcs is hasznalhat6?

Igen.

Milyen fajta cukor alkalmas lekvarfézéshez?

A fehér kristaly- és porcukor alkalmas.

mesterséges édesitészereket.

Az alkoholba martott gyimélcs alkalmas lekvarf6zés-
re?

Ne hasznélja. Nem megbizhaté a minésége.

Bef6tt készitésekor 6sszetdporodik a gylimolcs.

Tul sokaig fézte. Esetleg tul érett volt a gyumoélcs.

A szaritott éleszt6 nem esik be a kenyértartalyba.

Az élesztbtartaly aktivalodasanak ideje mas és mas, a men(itél és a szo-
bahémérséklettdl flgg.

Nedves lehet az élesztbtartaly, vagy sztatikusan feltdlt6dott.

0 Torélje at nedves ruhaval, és hagyja normal médon megszaradni.
Nedvesség érte a szaritott élesztét.

0 Uj, megfeleld llagu élesztét hasznaljon.




o Kb. 10 perces aramkimaradas tortént (véletlenil kihiztak a halézati csat-
lakozot a konnektorbdl, vagy a biztositék lépett miikédésbe), vagy vala-
mi mas probléma Iépett fel a tapfesziiltség-ellatasban.
0 Ha az dramkimaradas csak pillanatnyi volt, ez a mikédésben semmi-
lyen valtozast nem okoz. Ha 10 percen belill visszatér a tapfesziilt-
ség, a program folytatédik, de ez hatassal lehet a végeredményre.

- jelzés jelenik meg a kijelzon.
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o A mi(ikédés bizonyos szakaszaban megsziint a tapfesziltség-ellatas
o L (a jelzés a koérulményekidl fligg — példaul aramkimaradas, a haldzati
,01” jelzés jelenik meg a kijelzén. csatlakozo kihtizasa a konnektorbdl, biztositék vagy arammegszakité hi-
baja.)

0 Vegye ki a tésztat és kezdje az egészet Ujbdl, Uj hozzavaldkkal.

o Ajelzés arra figyelmeztet, hogy a kenyérsiité miikédésében valami prob-
léma lépett fel.

0 Forduljon az Uizlethez, ahol a gépet vette, vagy a Panasonic szerviz-
kdzponthoz.

AKkijelz6n ,H01-H02" jelzés jelenik meg.

o Meleg a készillék (40 °C-nal melegebb). Ez ismételt hasznélat esetén
fordulhat eld.
0 Varjon, amig a h6mérséklete 40 °C ala csékken, mielétt Gjra inditana
egy programot (az ,U50” jelzés eltiinik).

,U50” jelzés jelenik meg a kijelzén.




Mliszaki adatok

Téapfesziiltség 230 V~, 50 Hz

Teljesitményfelvétel 550 W

Befogadoképesség (er6s liszt) max. 600g  min. 300 g
(szaritott élesztd) max. 7,59 min. 2,25 g

Adalékadagol6 befogadoképessége

max. 150 g szaritott gylimdlcs/diéféleség

ld6zites

digitalis timer (max. 13 ¢ra)

Méretek (magassag x szélesség x mélység)

kb. 38,2 x 25,6 x 38,9 cm

Témeg

kb. 7,6 kg

Tartozékok

mérdpohar, mérékanal

Importer’'s name & address pursuant to the EU GPSD
directive 2001/95/EK/Art. 5

Panasonic Marketing Europe GmbH.

Hagenauer Str. 43 65203 Wiesbaden F. R. Germany

Panasonic Corporation

Weboldal: http//panasonic.net

Felelds kiadé: Panasonic Marketing Europe GmbH South-East Europe Fidktelep « Minden jog fenntartva.

Szedés, tordelés: Szignet Kft. « Nyomas, kétés: Poster Press Kit.




